PLAT DU JOUR

ENTREE DU JOUR + PLAT DU JOUR

PLAT DU JOUR + DESSERT DU JOUR

ENTREE DU JOUR + PLAT DU JOUR + DESSERT DU JOUR*

Composition des plats du jour : voir I'ardoise
* Café gourmand non inclus. Boissons non incluses
Toutes les formules du jour sont servies du lundi au vendredi a midi uniquement

MENU ENFANT

Réservé aux enfants de moins de 10 ans
PLAT + DESSERT + BOISSON au choix
Steak haché de beeuf & frites ou Nuggets de volaille & frites
Glace 1 boule ou Mousse au chocolat ou Salade de fruits
1 verre de : Coca ou Jus d’orange ou Sirop a I'eau

ENTREES

ENTREE DU JOUR* voir I'ardoise - servie uniquement dans les formules du jour ... 6,90 €

SALADE LYONNAISE * salade de saison, tomates cerises, lardons fumés, ceuf poché,
croltons

CROUSTILLANT REBLOCHON & JAMBON CRU avec salade de saison
SALADE GRECQUE* Iégumes marinés, concombre, feta, olives

SALADE CESAR* salade de saison, tomates cerises, poulet mariné, oignons confits,
ceuf au plat, ceuf dur, copeaux de parmesan, croGtons

SAINT MARCELLIN PANE jambon cru, avec salade de saison

SALADE BURRATA mortadelle, burrata, salade, tomates, pistaches, pignons de pin,
pesto rosso

SAUMON GRAVLAX saumon cru mariné, creme a l’aneth

*entrées disponibles également en petite portion a 6,90¢
dans les formules du jour ou en accompagnement d’un plat a la carte.

PATES

PATES DU MOMENT suivant l'inspiration du chef & le marché - voir I'ardoise
GRATIN DE RAVIOLES au gorgonzola
AUX 2 SAUMONS pates, saumon fumé, saumon frais, creme, ciboulette ...

Possibilité d’organiser des événements privés pour vos repas de famille,
de groupe ou d’entreprise : n’hésitez pas a nous consulter.




POULET milanaise de poulet, cheddar, tomates, oignons confits, salade verte,

cornichons, pain a burger, sauce maison

CLASSIQUE steak haché de beeuf, cheddar, tomates, oignons confits, salade verte,
cornichons, pain a burger, sauce maison

VEGETARIEN croustillant de galette de légumes, tomates, oignons confits, salade
verte, cornichons, pain a burger, sauce maison

FISH poisson pané maison, cheddar, tomates, cornichons, oignons confits, salade
verte, pain a burger, sauce maison

VIANDES

STEAK A CHEVAL steak haché de boeuf, ceuf au plat, frites & salade
MILANAISE DE POULET frites et salade*

ANDOUILLETTE sauce moutarde, frites & salade

TARTARE DE BCEUF AU COUTEAU frites & salade

MAGRET DE CANARD ENTIER sauce a I'orange

ENTRECOTE DE BCEUF frites & salade*

*Sauce au choix +1,50 € Bisque . Curry . Gorgonzola . Poivre vert . Moutarde

POISSONS

FISH & CHIPS sauce maison, frites & salade
TARTARE DE SAUMON saumon cru mariné, avocat
PAVE DE SAUMON frites & salade*

*Sauce au choix +1,50 € Bisque . Curry . Gorgonzola . Poivre vert . Moutarde

Vous étes allergique a un ou plusieurs des allergénes suivants? Dites-le!
Le personnel est a votre disposition pour vous informer
a propos des éventuels allergenes présents dans les plats proposés.
Arachides - Céleri - Céréales contenant du gluten (blé, seigle, orge, avoine, épeautre, kamut)
Crustacés - Fruits a coque - Graines de sésame
Lait & lactose - Lupin - Mollusques - Moutarde - (Eufs
Poissons - Soja - Sulfites & anhydride sulfureux
en concentrations de plus de 10mg/kg ou 10mg/L

Information pour les consommateurs vulnérables
(femmes enceintes, enfants de moins de 5 ans, personnes dgées ou immunodéprimées)
Il faut impérativement : s’abstenir de manger de la viande crue ou du poisson cru
et demander une cuisson a cceur de la viande ou du poisson.




FROMAGES

FROMAGE BLANC Nature ou Creme
DEMI SAINT MARCELLIN
ASSIETTE DE FROMAGES SECS

DESSERT'S

DESSERT DU JOUR suivant l'inspiration du chef - voir I'ardoise
TARTE AUX PRALINES

MOELLEUX AU CHOCOLAT et creme anglaise

MOUSSE AU CHOCOLAT

NOUGAT GLACE

SALADE DE FRUITS

CREME BRULEE

TIRAMISU du moment

CAFE GOURMAND non inclus dans les formules du jour

GLACES & SORBETS

1 BOULE 2 BOULES 5,00¢ 3 BOULES

Parfums au choix Café . Caramel au beurre salé . Chocolat . Citron . Fraise . Framboise . Fruit de
la passion . Pistache . Poire . Rhum raisins . Vanille

COUPES GLACEES

COLONEL vodka & sorbet citron 1 boule
GENERAL whisky & glace vanille 1 boule
ROYAL POIRE eau de vie de poire & sorbet poire 1 boule

Tous nos plats & desserts sont «fait maison» hors glaces & sorbets

Rejoignez-nous sur 0 & sur




EAUX
MINERALES

bouteille 50¢  bouteille 100
VITTEL eau plate 5,50 ¢

SAN PELLEGRINO eau gazeuse

BOISSONS CHAUDES

CAFE DOUBLE

SIROP A L'EAU 25¢.2,20¢

DIABOLO 25¢

Parfum au choix Anis . Cassis . Chdtaigne . Citron . Fraise . Grenadine . Menthe . Orgeat . Péche
. Sucre de canne

JUS DE FRUITS 25¢
Parfum au choix Abricot . Ace . Ananas . Banane . Fraise . Lychee . Orange . Pamplemousse .
Poire . Pomme . Raisin . Tomate

PERRIER 33¢

COCA COLA 3390u COCA COLA ZERO 33¢

FUZE TEA PECHE 259 0ou ORANGINA 25¢ ou TROPICO 25¢

SCHWEPPES INDIAN TONIC 25¢ ou SCHWEPPES AGRUMES 25¢
FANTA ORANGE 259 ou FANTA CITRON 259 0ou SPRITE 259 ou OASIS 25¢

Supplément Sirop ou Tranche de citron

Moyens de paiement acceptés : especes, CB a partir de 9€ & tickets restaurant.
La maison ne fait pas crédit.

Prix nets TTC, service compris.




VINS AU VE
& EN POT 1;5 |

verre 12 quart 259 pot 46¢
COTES DU RHONE rouge 6,50 € 11,50°€

SAINT JOSEPH rouge 11,50°¢ 21,50°¢

CHARDONNAY blanc 5,80 ¢ 11,00€
VIOGNIER blanc 6,50 € 11,50°€
MACON blanc 7,00 € 13,50°€
DOMAINE DE JOY ST ANDRE blanc moelleux 8,50¢ 15,50 ¢

ROSE ARDECHE rosé 5,80 € 11,00¢
COTES DE PROVENCE AOP rosé 7,00¢€ 14,50°¢

EFFERVESCENTS

coupe 12¢ bouteille 75
PROSECCO vin blanc effervescent italien

CHAMPAGNE brut 65,00 €

Les millésimes des vins, par essence fluctuants en fonction des stocks disponibles,
vous seront communiqués sur simple demande.

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération

POUR ACCOMPAGNER L’APERITIF

FRITES petite assiette 5,00 € grande assiette 8,00 ¢
CHARCUTERIE grande planche

FROMAGES grande planche

MIXTE grande planche

COCKTAILS

Avec ou sans alcool, la carte des cocktails
est disponible sur simple demande.

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé.
A consommer avec modération.




VINS
EN BOUTEILLE

ROUGES

VALMAL Cétes du Rhone AOP 75¢
ARDECHE PAR NATURE IGP Ardéche bio 75¢
PRESTIGE Cotes du Rhone 75¢

DOMAINE DE GRY-SABLON Brouilly AOP 75¢
DOMAINE DE GRY-SABLON Fleury AOP 75¢

DOMAINE DES REMIZIERES Crozes Hermitage AOP 75¢
CAVES SAINT DESIRAT Saint Joseph AOP 75¢

BLANCS

ARDECHE PAR NATURE IGP Ardéche bio 75¢
TERRE DE LUNE Viognier IGP 75¢

DOMAINE JOY Cétes de Gascogne IGP 75¢
LES ORFEVRES DU VIN Saint Véran AOP 75¢

ROSES
LA BALADE DE COLINE IGP Méditerranée 75¢
ARDECHE PAR NATURE IGP Ardéche bio 75
DOMAINE DE LA FORET IGP Méditerranée 75¢
ESTANDON Cétes de Provence AOP 75¢

Les millésimes des vins, par essence fluctuants en fonction des stocks disponibles,
vous seront communiqués sur simple demande.

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.

Rejoignez-nous sur 0 & sur




FISCHER blonde

AFFLIGEM blonde ou AFFLIGEM blanche
LAGUNITAS IPA blonde

PELICAN ROUGE saveur cerise griotte
BIERE DU MOMENT marque : voir I'ardoise
CINEY blonde d’abbaye

PANACHE

MONACO

Supplément Picon

BIER@S BOUTEILLE

HEINEKEN 0.0 blonde sans alcool 25¢
SUPER BOCK blonde 25¢
DESPERADOS blonde aromatisée tequila 33

APER{TIPS & ALCOOLS
PASTIS ou RICARD
KIR au choix Cassis . Framboise . Mire . Péche

KIR ROYAL au choix Cassis. Framboise . Mire . Péche

MARTINI rouge ou MARTINI blanc ou PORTO ou SUZE

WHISKY CLAN CAMPBELL
WHISKY JACK DANIEL’S ou WHISKY JAMESON 10 ans
WHISKY BALLANTINE’S

RHUM HAVANA CLUB ou RHUM CAPTAIN MORGAN
RHUM DOM PAPA ou RHUM DIPLOMATICO ou RHUM BUMBU
TEQUILA ou GIN ou VODKA

GET 27 ou GET 31 ou CITRON MENTHE ou POIRE WILLIAMS
ARMAGNAC ou CALVADOS ou COGNAC

BAILEYS ou LIMONCELLO

CHARTREUSE ou VERVEINE

MENTHE POIVREE

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé.
A consommer avec modération.
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